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CEVIZLI PEKMEZLI DONDURMA

THY Skylife

5 su bardagi sit

1 tath kasidi salep

1,5 su bardagi seker

100 g ceviz igi

1 ¢ay bardadi GzOm pekmezi

Siitl ocaga koyup kaynamaya birakin. Kaynayan sitten bir su bardagi eksilinceye kadar kaynatmaya devam
edin. Seker ve salebi iyice karistinn. Karisimi siite ilave edin, en kisik ateste karistirarak 10 dakika pisirin.
Ocagin altini kapattiktan sonra karisimi bir bagka tencereye bosaltarak iki tencere arasinda bes dakika kadar
sogutma iglemi uygulayin. Daha sonra, iyice soguyan karisimi buzdolabinda (+5°C) bir giin bekletin.
Beklettiginiz karisimi dondurma makinesinde karistirmaya baslayin. Ceviz igini robottan gegirin, toz haline
geldikten sonra pekmeze katin. Kivam almak Uzere olan dondurmaya ekleyerek karistirin ve daha sonra servis
edin.

© lezzetler.com tarif no:115947 « adi:Cevizli Pekmezli Dondurma « génderen:eznur « indirme tarihi:06.04.2025 - 19:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-pekmezli-dondurma-vt85125
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cevizli-pekmezli-dondurma-115947.jpg
http://www.tcpdf.org

