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CEVIZLI PEKMEZLI COREK

2 yumurta

3 corba kasig yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 corba kagigi limon suyu
2,5 su bardagi un

Igi igin:

200 gram ceviz igi

1 cay bardagi pekmez

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi sivi yag

1 tutam targin ve susam

Hamuru yogurmak i¢in yumurtalarin bir tanesinin sarisini Gizerine strmek i¢in ayirip kalanini kabin igine alin.
Limon suyu ve karbonati kdpUrtin. Yogurdun igine dokiin. Sivi yag, yogurt, tuz, kabartma tozu ve unu
yumurtayla yogurmaya baglayin. Yumusgak bir hamur olacaktir. 5 dakika kadar dinlendirin. Bu hamuru unlanmig
zeminde agip uzun geritler halinde kesin. Igine de ceviz, tahin, pekmez, sivi yag ve targini karigtirip her tarafina
sUrin. Hamuru rulo seklinde sarin. Tepsiye dizip Uzerine yumurta sarisi striin. Istenirse susam da serpilebilir.
190 derecedeki firinda 40 dakika pismeye birakin. Gikinca sicak olarak ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:100566 « adi:Cevizli Pekmezli Gorek « gdnderen:canik « indirme tarihi:22.04.2025 - 12:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-pekmezli-corek-vt73411
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cevizli-pekmezli-corek-100566.jpg
http://www.tcpdf.org

