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CEVIZLi PEKMEZ SUCUGU (BEYPAZARI ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

1 6lcek un
5 blgek pekmez
Alabildigi kadar ceviz

Un ve pekmez koyulagana kadar pisirilir. Birgiin énceden islatilip ipe dizilen cevizler asilarak bir iki saat sonra
sicak firina konur. Kif yapmamasi igin iyice kurutulur. Ipe dizilen cevizler koyulasan hamurun i¢ine batirilip
oklana asilir. Akanlarin toplanip yenilebilmesi i¢in altina temiz bez serilir. Biraz kuruduktan sonra hamurun
icerisine tekrar batinlip ¢ikarilir. Bu islem 2 veya 3 kere tekrarlanir. Urlin oklanlara asilarak Ustleri
beyazlagincaya kadar kurutulur.
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