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CEVIZLI PASTA

150 gram yarim ceviz

3 su bardag kiyilmig ceviz
100 gram bitter gikolata
125 gram tereyagi

1 su bardagi+2 ¢orba kagsiJi tozseker
4 adet yumurta

4 corba kasigi sut

1 su bardagi un

2 cay kasig! kabartma tozu
Uzeri igin:

Ceviz

50 gram bitter ¢ikolata

Bitter ¢ikolatayr benmari usull eritip, yarim cevizleri ¢ikolataya bulayin. Daha sonra yagh kadit serdiginiz bir
tepsiye dizip, buzlukta dinlenmeye birakin. Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Tereyagi ve toz sekeri bir
kaba alip ¢irpin. Yumurta sarilarini ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Uzerine kiyilmis ceviz ve st katin. Un ve
kabartma tozu ekleyin. Buzdolabinda beklettidiniz ¢ikolata kapl cevizleri ilave edin. Yumurta aklarini kar haline
gelene dek ¢irpip karigsima katin. Hazirladiginiz karigimi ortasi delik bir kek kalibina dékip, 6dnceden isitilmis 175
derece firinda 60 dakika pigirin. Ik kekin Gzerine benmari usuld eritilmis bitter cikolatayi gezdirin. Cevizle
sUsleyip servis yapin.
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