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CEVIZLI PASTA

7 yumurta

350 gr. makineden gegirilmis (ince) ¢eviz ici
350 gr. toz seker

4 corba kasigi un

2 corba kasiJi kakao

2 cay kasig1 kabartma tozu

Ince rendelenmis bir portakal kabugu

2 fincan surup

Yumurtalarin sarisini toz gekerle iyice ¢irpiniz.

Icine un, kakao, kabartma tozu ve rendelenmis portakal kabugunu ilave ediniz.

Baska bir kapta yumurtalarin akini koyuca kdpuk haline gelinceye kadar ¢irpiniz ve daha énce hazirladiginiz
harca rendelenmis cevizle birlikte azar azar katiniz.

Hazirladiginiz bu harci, iyice yaglanmis 25 - 30 sm. ¢capindaki kiliglkge bir tepsiye koyarak, firina veriniz.
Orta hararette bir saat pisiriniz.

Finndan gikardiktan sonra, servis tabagina pastay! ters gevirerek aliniz.

Uzerine, daha énce hazirladiiniz az sekerli suruptan iki kahve fincani kadar dékindz.

Arzu ederseniz, 1 kahve fincani surupla, 1 kahve fincani konyadi karistirip pastaya déker ve eritilmis ¢ikolata ile
ustiini kapayabilirsiniz.

Isterseniz, cevizli pastayl beyaz krema ve renkli sekerlerle de susleyebilirsiniz.
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