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CEVIZLI PASTA

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 tath kasidi targin

1.5 su bardagi iri cekilmis ceviz
1 cay bardagdi aygicegi yad

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

1 paket krem ganti

200 gram labne peyniri

1 yemek kagig pudra sekeri

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1.5 ¢ay bardagi st

Seker, vanilya ve yumurtayi mikserle ¢irpin. Ceviz, yag, un, kabartma tozu ve targini da ekleyip karistirin.
Kelepgeli kek kalibini yaglayip hamuru kaliba dékin. 180 dereceye ayarlanmis firinda pisirin. Firindan
clkardiginiz 1zgara telinin Uzerine ters gevirerek sogumasini bekleyin.

Sut ve krem gantiyi katilasincaya kadar ¢irpin. Labne peynirini ayri bir kasede pudra sekeri ile birlikte karigtirin.
Ceviz ve labne peynirini krem santiye ekleyin. Soguyan kekin tzerini krema ile yayin. Uzerini bitin ceviz
parcaciklariyla susleyerek servis yapin.
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