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CEVIZLi PASKALYA COREGI

www.miele.com.tr

1 Kip Maya (42 gr.)
200 ml Sit, 1k

500 gr. Un

50 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin
1 tutam Tuz

100 gr. Tereyagdi, yumusak
1 Yumurta

100 gr. Ceviz, ¢ekilmis
Ustlne:

Sut

Mayayi ilik sttlin iginde karistirarak ¢ozin.

Un, tuz, seker, sekerli vanilin, tereyagi ve yumurtalar piirtizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Hamurun Ustin0 6rtlin ve firnda 35°C Ust-Alt Isitma programinda yaklasik 30-40dakika kabarmaya birakin.
Cekilmis cevizleri hamura katin. Hamurdan ¢ adet yaklagik 40cm uzunlugunda rulolar yapin. Bu Gg rulodan bir
sac 6rgusl meydan getirin ve finn tepsisine/ delikli gurme tepsisine yerlestirin. Firnda 35°C Ust-Alt Isitma
programinda 20 dakika kabarmaya birakin.

Paskalya ¢éreginin Gzerine sut slriniz ve pigirin.
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