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CEVIZLi PASKALYA COREGI

Hamur igin:

5 Su Bardagi Un (500g)

1 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (109)
% Su Bardag@i Sit (150ml)

4 Adet Yumurta

6 Yemek Kasidi Margarin (1009)

1 Su Barda@i Pakmaya Pudra Sekeri (120g)
2 Cay Kagigi Tuz (3g)

I¢c Malzeme igin:

1 Su Bardag Siit (200ml)

2 Adet Yumurta

1 Gay Bardagi Toz Seker (90g)

1/2 Gay Bardagi Bal (70g)

1 Gay Bardagi Dévilmisg Ceviz (459)

Uzeri igin:

1 Adet Yumurta Sarisi

1 Yemek Kasigi Susam (15g)

Finninizi nceden 200° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Unu karigtirma kabina eleyerek aktarin. Pakmaya Instant Hamur Mayasi ve diger malzemeleri ekleyip,kulak
memesi kivaminda yumusak bir hamur elde edinceye kadar yodurun.

Elde ettiginiz hamurun Uzerini 6rtip, mayalanmasi i¢in oda 1sisinda 30 dakika bekletin.

Mayalanan hamuru 2 dakika daha yogurup, 6 esit parcaya ayirin.

Her bir hamuru merdane ile 5 mm kaliniginda agin, dikdértgen sekli verin.

Ic malzemeleri karistirin ve 6 esit parcaya ayirarak fitil sekli verin.

3[7er parga fitil seklindeki hamurlardan sag érgiisii yapin.

2 parca olarak hazirlanan paskalya hamurlarini pisirme kagidi serili veya yaglanmig tepsi Uzerine yerlestirin.
Tepsideki paskalya hamurlarini, tekrar mayalanmalari icin oda sicakiiginda 45 dakika bekletin.

Mayalanan hamurlarin Gizerine yumurta sarisini sirlip, susam serpistirin.

Onceden 190°C[?] de 1sitiimis firnda 20 dakika pisirin.

Ik veya soguk servis edin.
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