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CEVIZLI PANKEK

Pankek hamuru igin;

2 adet yumurta (oda sicakliginda beklemis olmali)
1 su bardag@ ilik sit

2 tepeleme yemek kasigi pudrasekeri

5 tepeleme yemek kasigi un

1/2 su bardagi ¢ekilmis ceviz igi

1/2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat

Ayrica, 5 yemek kasigi siviyag

Pankeki yapmak i¢in; yumurtalar derin bir kaba kirin. Tuzu ekleyip tel ¢irpici ya da mikserin yiksek devriyle 1-2
dakika ¢irpin. Hafifce iittiginiz ihk sttl, pudrasekeri, karbonat ve unu ilave edip koyu ayran kivaminda bir hamur
elde edinceye kadar, 2-3 dakika daha ¢irpin. Son olarak, cevizi katip iyice karistirin ve oda sicakliinda yaklasik
25-30 dakika dinlendirin. Diger taraftan, krep tavasini ya da kig¢uk boy bir teflon tavayi, 2 yemek kasigi siviyaga
batirdiginiz k&gdit mendille yagdlayip tavayi orta isili ateste kizdirin. Pankek hamurundan 1 yemek kasigi dolusu
alip yakin mesafeden kizgin tavaya aktarin. Ayni sekilde U¢-dért tane daha dékin. Tavayi hafif hafif sallayarak
hamurlari tavaya hafifce yayin. Alti pisen pankekleri masa ya da spatulayla cevirip diger yizind de pigirin.
Tavay! ara sira yaga batirdiginiz k&gt pegeteyle yaglayip pankeklerin hepsini pigirin ve st Uste koyarak bir
tabakta biriktirin. Uzerlerine bal, recel, akcaadac¢ surubu ya da misir surubu gezdirip sicak ya da ilik olarak
servise sunun.
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Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 27.02.2025
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