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CEVIZLI PANDISPANYA

Malzemesi:

1,5 kahve fincani un

5 kahve fincani ¢cekilmis ceviz
3 kahve fincani toz seker

6 adet yumurta

1 limon kabugdu rendesi

Hazirlanisi:

Bir kaba unu koyarak orta isidaki ateste un hafif sari renk alana kadar, tahta kasikla karistirarak yagsiz kavurun.
Sonra da kavrulmus bu una bir kap icindeki ¢ekilmis cevizi katarak her ikisini de iyice harmanlayin ve bir tarafa
birakin. Bundan sonra bir tencereye 6 bitiin yumurta ilave ederek tel ile bir iki dakika ¢irpin. Sonra bunlara 3
kahve fincani toz seker ile bir limonun rendelenmis kabugunu da ilave edin. Sekerli yumurta iyice koyu bir hal
alincaya kadar 20-25 dakika telle d6gun. Sekerli yumurtanin dégulmesi sona erince, buna unlu cevizleri de ilave
ederek, bir kag kez tahta kasikla karistirin. Bu karigimi igi yaglanmig kaliba dokerek orta hararetti firnda 40-45
dakika pisirin. Sonra da firindan alarak iyice soguduktan sonra dilimlere keserek servis yapin.

ML® Muzlu Pandis icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:37502 » adi:CEViZLi PANDISPANYA « génderen:burge » indirme tarihi:22.04.2025 - 18:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-pandispanya-vt27750
https://tr.ml.md/muzlu-pandis-vt1265
http://www.tcpdf.org

