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CEVIZLI PANCARLI KEK

3 tane yumurta

1.5 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

2 tane pancar

Yarim su bardag ceviz
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tath kasidi tarcin
3-3.5 su bardagi un

Iki tane pancarin kabuklarini soyuyoruz ve yikiyoruz. Dérde bdldGgimiiz pancarlari bir tencereye aliyoruz.
Uzerine ¢ikana kadar su koyup hagliyoruz. Hagladigimiz pancarlari rondoya alip gok ufak parcalara ayiriyoruz.
Bir kapta 3 yumurta ve 1.5 su bardagi toz sekeri ¢irpiyoruz. Uzerine 1 su bardagi sat, 1 su bardagi sivi yag,
hasladigimiz ve rondodan gegirdigimiz iki pancar, yarim su bardag kiyilmig ceviz, 1 paket kabartma tozu, 1
paket vanilya, 1 tath kasiJi tar¢in ve aldigi kadar un ekleyerek tekrar ¢irpiyoruz. Hazirladigimiz malzemeyi
yaglanmig kek kalibina ddkerek 190 derecelik firnda pigiriyoruz.
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