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CEVIZLI OTURTMA

1 paket hazir baklavalik yufka
5 subardagi seker

5 subardagi su

Yarim limon suyu

250 gr ince ¢ekilmis ceviz ici
6-7 adet karanfil

1 paket vanilya

1 paket tereyagi

1 su bardag siviyag

Tencereye suyu, tozsekeri, koyalim karistiralim, orta ateste kaynamaya birakalim, bir 15 dk kaynayinca yarim
limon suyu, sikalim serbetin katilagsmamasi igin bir 15 dk kaynatip sonra kapatip sogumaya birakalim.
Tezgaha hamuru agalim tereyagini eritelim sogutalim siviyag ile bir kasede karistiralim, tezgahin tzerine Uzerine
yagdigimiz yuftkaya yag@ firca ile stirelim, tekrar bir yufka koyalim yufkanin tstline gene yag surelim, bir yufka
daha koyalim tekrar yag serpistirip, ceviz serpelim, tekrar bir yufka koyalim, ince bir oklavaya saralim oklavayi
¢ekip cikaralim.

3 cm eninde dilimler keselim, yaglanmis firin tepsisine kestigimiz yeri Gste gelecek sekilde dizelim, bu iseme
tepsi dolana kadar devam edelim.

Tepsi dolunca Uzerine tekrar gezdirelim, énceden isitiimig firnda 25-30 dk pisirelim.

Diger tarafta cezvede karanfilleri kaynatip suyunu siizerek serbete ilave edip karigtiralim, vanilyayida koyup
karigtiralim, tatli ilk serbet, 1lik olarak dékelim gserbetini ¢ekince servis yapalim.
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