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CEVİZLİ NOKUL

2 adet ekmek hamuru
Yarım su bardağı un
1 çay bardağı süt
İçi için:
1 tatlı kaşığı yenibahar
300 gram ceviz
Yarım bardak zeytinyağı
Üzeri için:
Yumurta sarısı

Ekmek hamuruna un ve süt ekleyip tekrar yoğurun. Cevizi kıyıp içine yenibaharı koyun. Hamuru tezgah üzerinde
açıp üzerine yağı sürün. Cevizi serpin, hamurun her yerine yayın. Rulo yapın ve bıçakla eşit parçalara bölüp
yağlanmış tepsiye dizin. Üzerine yumurta sarısını sürüp 180 derecedeki fırında pişirip ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:105775 • adı:Cevizli Nokul • gönderen:TÖRE • indirme tarihi:23.04.2025 - 23:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-nokul-vt76984
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cevizli-nokul-105775.jpg
http://www.tcpdf.org

