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CEVIZLI NOKUL

2 adet ekmek hamuru

Yarim su bardagi un

1 gay bardag sut

Igi igin:

1 tath kasidi yenibahar

300 gram ceviz

Yarim bardak zeytinyagi

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Ekmek hamuruna un ve siit ekleyip tekrar yogurun. Cevizi kiyip igine yenibahari koyun. Hamuru tezgah izerinde

agIp Uzerine yagi suriin. Cevizi serpin, hamurun her yerine yayin. Rulo yapin ve bigakla esit parcalara boltp
yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisini stiriip 180 derecedeki firinda pisirip ikram edin.
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