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CEVIZLI MUZLU KEK

250 gr pudra sekeri
250 grun

200 gr margarin

1 adet yumurta

3 adet muz

100ml sut

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi karbonat
1 kase ceviz

Oncelikle kek kalibini yaglayin. Her birinden 2 yemek kagigi olmak (izere seker, un ve cevizleri karistirin, daha
sonra eritilmis margarini ekleyin. Birkag parcaya ayirin ve tekrar birlegtirip kati hale gelene kadar hamuru
yogurun. Yumurtalar kirin ve muz ,yag,sut ekleyip iyice karistirin. Bir bagka buylk kasede sekerin, unun,
cevizlerin geri kalanini karistirin ve tarcinla karbonati da ekleyin ve bu karigimlari karistirin ardindan spatulayla
kaliba dokin. 50 dakika kadar pisirin. Yaklasik 5 dakika kalibin i¢cinde bekletin sonra bagka bir kaba alip
sogumasini bekleyin dilim dilim kesip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:100922 « adi:Cevizli Muzlu Kek « génderen:Nakip « indirme tarihi:18.05.2024 - 23:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-muzlu-kek-vt13316
http://www.tcpdf.org

