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CEVIZLI MUZLU ADET PASTA

22 adet petibdr biskivi
3 adet muz

1.5 su bardagi iri cekilmis ceviz
Pandispanya igin:

1 su bardag seker

2 tane yumurta

yarim su bardagi sut

2 ¢ay bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Uzerine:

Pudra sekeri

BuyUk boy dikddrtgen borcama biskivileri dizin. Yuvarlak ve ince dilimlediginiz muz dilimlerini yan yana
yerlestirin. dilimler ne ince ne kalin olsun. Cevizi serpin, bos yer kalmasin.

Ayri bir yerde gukur kapta yumurtalar sekerle 5-7 dk. mikserle ¢irpin, sttl ekleyin. Un, kabartma tozu ve
vanilyay eleyerek ekleyip tahta kagikla karigtirin. Hamur az g6zukebilir. Hazirlanan hamuru muz dilimlerinin Ustu
kapanacak sekilde azar azar dokun veya kasikla dékerek dstind kapatin.

170 derecede 25 dk.pisirin. Firindan ¢ikinca 5 dakika sogumasini bekleyin. Servis yapacaksaniz su bardagi ile
yuvarlak kaliplar ¢ikarin. Su bardagini bastirin, kesilen yeri tepsiden alin, pudra sekeri serperek servis edin.
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