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CEVIZLI MUHALLEBILI KADAYIF

100 Gr Sana Hamurigi

4 Yemek Kagi§i nisasta

1 Cay Bardagi dévuimds ceviz igi

1 Corba Kagigi serbet igin limon suyu
3 Su Bardagi SERBET IGIN SU

400 gr ¢ig tel kadayif

1 Yemek Kasigi piring unu

3 Su Bardagi serbet igin toz seker

9 Yemek KagiJi toz seker

5 Su Bardagi st

Margarini eritip ilitin. Derin bir kap i¢indeki tel kadayiflarin Gzerine margarini gezdirerek elinizde iyice
harmanlayin. Muhallebi i¢in orta boy bir tencereye sit toz seker pirin¢ unu ve nisastayi koyarak katilagip
kaynayincaya kadar pisirin.kaynamaya basladiktan 2-3 dakika sonra ocaktan indirip igine cevzi eklediktan
sonra sogumaya birakin.serbet i¢in su ve sekeri orta i1sida kaynatin.limon suyunu ekleyip bir ka¢ dakika sonra
ocaktan indirin. 8-10 cm ¢apindaki ufak bir kasenin igine bir avug kadar tel kadayifi kenarlari disa tagacak
sekilde yerlestirin. Igine 3 corba kasigi kadar muhallebi koyup kadayifin disa sarkan kenarlaryla Gzerini
kapatin.bu sekilde hazirladiginiz kaseleri yaglanmis firin tepsisine ters gevirerek kadayifin toplarini ¢ikarin.175
derece ayarli firnda kadayiflarin Uzerleri kizarincaya kadar pisirdikten sonra iinmaya birakin.izerine sicak
serbeti gezdirip servise sunun.
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