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CEVIZLI MUFFIN

175 gr tereyagi (oda i1sisinda yumusatilmig)
100 gr(2/3 su bardagdi) toz seker

1 yumurta

2 yemek kasi§i su

2 su bardagi rendelenmis havug
175 gr (1,5 su barda@i) un

1/2 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasidi hindistancevizi rendesi
1 ¢cimdik tuz

1/2 su bardag iri dévilmds ceviz

Finn 170 °C'ye ayarlayarak muffin kaliplar hazirlanir. Oda i1sisinda yumusamis olan tereyadi ve seker, mikserin
disUk derecesi ile krema kivamina gelene kadar ¢irpilir. Yumurta ve iki yemek kasigi suyu ilave edilerek
¢irpmaya devam edilir. Mikseri birakilip tahta bir kasik yardimi ile rendelenmis havuglar kremaya ilave edilerek
kanstinlir. Ceviz hari¢ kuru malzemelerin hepsi bagka bir kaba elenip iyice karistirilir. Kuru karisim, havuglu
karisima azar azar ilave edilerek bitiinlesmesi saglanir. Son olarak ceviz de eklenip tekrar karigtirilir. Karigim
muffin kaliplarina dékulerek, dnceden isitilmis firinda yaklasik 30 dakika pisirilir.
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