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CEVIZLI MISKET KOFTE

idil Tatari

500 gram dana kiyma

1 adet sogan kiclik boy

1 adet yumurta

1/2 cay kasigi kimyon

Bir tutam pul biber, karabiber, tuz
3 yemek kasigi galeta unu

2 yemek kasigi ceviz

1 cay bardagi un

1 su bardag@i sivi yag kizartmak i¢in
200 gram slzme yogurt

6 dal nane

1 limon

1 cay kasigi sarimsak tozu

Tuz

Karabiber

Kiyma, galeta unu, rendelenmis ve suyu sikilmis sodan, yumurta, ceviz, kimyon ve diger baharatlari ekleyin.
Ceviz biyikligiinde kofteler yapin. Una buladiginiz kofteleri yagda kizartin.
Uzerine nane, limon, sarimsak, tuz ve karabiber ekleyip karistirdiginiz yogurtlu naneli sosla servis edin.
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