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CEVIZLI MISIR UNLU TAVUK

100 gr tereyagi

1adet tavuk gégsu

2su barda@ dévilmUs ceviz ici
2su bardagi misir unu

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi kirmizi biber

Tavuk Uzerine ayni hizada su konulur ve haglanir. Sojuyunca tavuk tencereden ¢ikarilir ve didilerek kiigik
parcalara ayrilir. Misir unu tereyaginda kavrulur tavuk suyu eklenip ¢irpma teli ile iyice karigtirilir. Sosun kivami
koyu ama akici olmali. Sarimsak, tuz ve pul biber havanda iyice dévulir, misir unlu sosa katilir birlikte biraz
pisirilir. Ocaktan alinir. Didilen tavuk etleri ilave edilir karigtilir. Servis tabagina alinir. Tereyaginda pulbiber
kizdinlmig Uzerine gezdirilir. Misir ekmegi ile yoksa bugday ekmegi ile yenilir.
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