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CEVIZLi MISIR EKMEGI

1 kg. misir unu

1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi yogurt
Yarim su bardagi sivi yag
Tuz

1 tath kasigi seker

Yarim su bardagi un

Su

Ceviz

Tdm malzemeleri yogurma kabina alip tGizerine bir su bardagi kaynar su dékip karistiriyoruz. Yavas yavas az
miktarda kaynar su ilave edip yoguruyoruz. Suyu az az ekleyerek kivam alana kadar yoguruyoruz. Firin tepsisini
ya da kek kalibini yagliyoruz. Uzerine un serpiyoruz ve ekmegi yayiyoruz. Uzerine hafif un serperek 190
derecede kizarincaya kadar pisiriyoruz.
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