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CEVIZLI MILFOY TATLISI

8 kara milféy hamuru

1 su bardagi ceviz

1 cay bardadi seker

1 yumurta aki

Serbeti igin:

2 su bardagi seker ve su

Oncelikle serbetini kaynatip sogumaya birakin. Daha sonra cevizi yumurta akini ve sekeri bir kaba alip karistirin.
Yumusamis milfdy karelerini de dort pargaya ayirip kiglk kareler yapin. Ortalarina da cevizli i¢ hargtan koyup
katlayin. Tepsiye dizip firnda 200 derecede 30 dakika pisirin. Firindan alinca Uzerine soguk serbeti dékip
soguk olarak servis yapin.
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