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CEVIZLI MILFOY TATLISI

https://www.aksam.com.tr

5 - 6 adet kare milfdy hamuru
20 - 22 adet yarim cevizigi
Serbeti icin;

200 ml lik su bardagi 6lgUsuyle;
1 bardak toz seker

1 bardak su

Ince bir dilim limon

Uzerlerine;

File antepfistigi

Oncelikle serbeti hazirliyoruz; Toz seker, su ve limon dilimini kiiglik bir tencereye alip orta ateste kaynamaya
baslayinca 10 dakika pisirin. Sogumasi igin kenara alin.

Milféy hamurlarini temiz bir tezgaha alin, ¢ok fazla ¢dzilmelerini beklemeden yuvarlak kalip yardimiyla her bir
milféyden dort adet ¢ikacak gibi kesin, pisirme kagidi serilmis tepsiye aralikli olarak yerlestirin. 10 dakika
Onceden 180 derecede isitilmig firinda 10 dakika pigirin, tepsiyi firindan alip aralara cevizleri serpistirerek
milféyler kizarana kadar 10 dakika daha pisirin.

Firindan ¢ikardiginiz milfdyleri bigak yardimiyla enlemesine ikiye keserek aralarina cevizleri yerlestirin. Kenarl
bir tepsiye siralayarak Uzerlerine soguyan serbeti dékin. Uzerlerini antepfistidi ile sisleyin.

Not: Milféylerin her birini dérde keserek dilerseniz kare olarak da hazirlayabilirsiniz.
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