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CEVIZLI MERCIMEK CORBASI

2 Yemek Kasig Yesil Mercimek

1 Adet Arpacik Sogan

1 Tatl kasigi tereyagi

Yarim Domates rendesi veya 1 tatl kasigi ev Salcasi
4 Adet Ceviz

1 Cay kasi§i nane

Karabiber

Kirmizi biber

1 Su bardagi su

Soganlan kiiguk kiglk dograyarak kizgin yagda pembelesinceye kadar gevirin. Domates rendesi veya salgay!
ekleyin. Daha sonra ayiklayip yikadiginiz yesil mercimek, kuru nane ve baharatlari ekleyerek 1-2 tur ¢evirdikten
sonra 1 su bardagi su ekleyerek mercimekler yumusgayincaya kadar pisirin (suyu gabuk ¢ekerse tekrar sicak su
ekleyebilirsiniz). Indirmeye yakin kiigUk kiigik dogradigim cevizleri de ekleyerek 5 dakika daha pisirin. Servise
hazir.
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