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CEVIZLI MENGEN KEBABI

6 kisilik

250 gram bonfile dilimleri
200 gram pili¢ gégst
200 gram kofte

1 adet pide

150 gram stizme yogurt
150 gram domates sosu
50 gram sivri biber

6 adet bildircin yumurtasi
80 gram ceviz igi

2 corba kasi§i aycicek yag
2 ¢orba kagsiJi tereyagdi
Tuz

Karabiber

Pideyi ince ince dograyin ve aygigcek yaginda sote edin. Domates ve et suyu ilave ederek, tabaklara koyun.
Uzerine sarimsak ile karismis yogurt dékin. Fileto seklinde kesilmis bonfile, pili¢ ve parmak seklindeki kéfteyi
Izgara yapin.

Sirayla yogurdun Gzerine dizin. Kiyilmig ceviz i¢lerini serpistirin. Tereyadini da ekledikten sonra, pismis bildircin
yumurtalarini Gzerine koyarak servis yapin.
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