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CEVIZLI MANTARLI PATLICAN

https://www.elele.com.tr

2 adet patlican

2 yemek kasigi zeytinyagi
200 g mantar

1/2 sogan

1 dis sarimsak

2 dal taze kekik

1/2 cay kasig zerdecal
1/4 cay kasigi kimyon
Tuz

Karabiber

2 adet ceviz

Patlicanlari hafif diri kalacak sekilde ocakta ya da firinda kdzleyin. Derin bir tavada ince dogranmig mantarlari,
sogani, sarimsagi ve baharatlari zeytinyagi ile yiksek ateste soteleyin. Patlicanlarin ortasini agip, mantar
karisimini i¢ine doldurun. 200 deredede 1sitilmis firinda 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikan patlicanlarin Gizerine
ceviz rendeleyerek servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:57775 « adi:Cevizli Mantarl Patlican « génderen:YAP-BOZ « indirme tarihi:03.05.2024 - 00:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-mantarli-patlican-vt44298
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/cevizli-mantarli-patlican-57775.jpg
http://www.tcpdf.org

