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CEVIZLI MANTAR KAVURMA

1 orta boy sogan

1/2 su bardag sivi yag

4 dis sarimsak

300 gr. Dogranmis mantar

1/2 su bardagdi dévulmis ceviz igi
Tuz

1 tutam Toz Tavuk Bulyon
Karabiber

Kekik

5 ¢orba kagsigi krema

Sogani ince ince dograyin. Tencerede kizdirdiginiz yaga atarak kavurun. Sarimsaklari ince ince dograyarak
tencereye atin ve kavurmaya devam edin.Ardindan temizlediginiz mantarlar tencereye ilave edin, iyice
karistinin. Ardindan dévilmuis cevizleri de ekleyerek karigtirmaya devam edin. Tuz, toz tavuk bulyon, kekik
eklerek karigtirin. Son olarak kremayi ekleyin ve yemege iyice yedirin. Yaklasik 10 dakika kadar pistikten sonra
yemegimiz servise hazir.
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