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CEVIZLI MAKARNA SALATASI

1 paket eriste makarnasi (kelebek, burgu ya da boru makarna da kullanabilirsiniz)
2 adet hazir tavuk bulyon

Sos i¢in;

1 demet maydanoz

3 dis sarimsak

5 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardag iri gekilmis ceviz

1 su bardagi robotta ¢ekilmis peynir (tulum, kasar vs)
1 su bardagi makarna suyu

Tuz

Karabiber

Kirmizi pulbiber

Yapiligi

Bu salata icin makarnanin mutlaka et ya da tavuk suyuyla haglanmasi gerekir, isterseniz haglama suyuna hazir
tavuk bulyon da katabilirsiniz. Makarnanin diri olmasi gerekir, bunun igin de 9-10 dakika kadar haglanmasi
yeterlidir.

Diger taraftan, sosu hazirlamak igin; ayikladiginiz maydanozu mutfak robotuna koyup tzerine soyulmusg
sarimsak, zeytinyadi ve makarna suyunu ilave edin. Tuzu ve biberleri de kattiktan sonra malzemeler iyice plre
oluncaya kadar g¢ekin.

Son olarak, cevizi ve peyniri ekleyip tekrar ¢ekin.

Bu sosu sizilmis sicak makarnayla karistirin ve sicak sicak servise sunun.
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