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CEVIZLI LOKUM

Derin bir kaba kibrit buyUkligtnde yas maya ve tuzu alin. Ekmek hamuru kivamina gelene kadar su ve un
koyun. Hamurdan U¢ esit parga koparin. Tabak buyuklGginde agin. Agtiginiz her hamuru 1 su bardag sivi yag
ile yaglayin. Uzerine 1 buguk su bardagi dévilmig ceviz ve 1 gorba kagigi targin serpin. Rulo bigiminde sarin. 2
parmak kalinhginda kesin. Uzerlerine sivi yag surlp, tepsiye dizin. Yarim saat daha dinlendirip, firma verin. 200
derecelik firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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