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CEVIZLI LOKUM

Malzemeler:

1 paket margarin

1 su barda@i dévilmis ceviz

1 yumurta (beyazi i¢ine, sarisi digina)

2 ¢orba kagsiJi yogurt 1 ¢ay bardadi siviyad
1 paket kabartma tozu

Tuz

Aldig1 kadar un

Yapiligt:

Oda sicakliginda yumusamig margarini derince bir kaba koyun. igine yumurtanin beyazini, cevizi, yogurdu,
siviyagi koyup elle yodurun. Sonra igine kabartma tozu karigtirimig unu yavasca ekleyin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Sonra elma biyUkliginde parcalar koparip, €linizle
yassiltarak, 2mm kaliniginda ve 2 parmak genigliginde seritler elde edin. Bu seritleri tepsiye déseyin. Hepsi
bitince bigakla baklava dilimleri seklinde kesin. Uzerine yumurta sarisini strlip, 180 derecedeki firinda
pembelesinceye kadar pisirin.

ML® Lokumlu Kek icin tiklayin
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