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CEVIZLI LOKUM
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2 su bardagi ik su

2 yemek kagsidi kuru maya
2 adet kesme seker

5.5 su bardagi un

1/2 gay bardagi zeytinyagi
1 tutam tuz

I¢ harcr:

100 g ceviz

1 cay kasigi targin

1.5 cay kasidi yenibahar
6 yemek kasidi toz seker
Hamuru agmak igin:

1 gay bardagi zeytinyagi
Uzeri igin:

3 yemek kasigi pekmez

2 yemek kasi§i su

Ik su, kuru maya ve kesme sekeri bir kaba alarak karigtirip mayanin kabarmasi igin 20 dakika bekletin. Un,
zeytinyagdi ve tuzu ekleyip yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle drterek 30 dakika dinlendirin. Ig harcini
hazirlamak icin ceviz, baharatlar ve toz sekeri blenderdan gegirin. Dinlenen hamuru 3 esit bezeye ayirn. Uzerine
zeytinyag@i sUrerek bir merdane yardimi ile ince agin. Agtiginiz hamurlarin Gzerine i¢ harci paylastirip rulo
seklinde sarin. Rulolari esit pargalar olacak sekilde kesin. Lokumlari hafif yagladiginiz yuvarlak bir kek kalibina
dizin. Gzerini nemli bir bezle 6rterek 15 dakika dinlendirin. Pekmez ve suyu bir kasede karigtirip dinlenen
hamurlarin Gzerine surin. Isitilmis 180 derece firinda lizeri kizarincaya kadar pisirin. Soguk servis yapin.
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