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CEVIZLI LOKUM

Hamuru igin:

3 su bardagi un

2 ¢orba kasigi kuru maya

2 corba kagsigi seker

1 tath kasidi tuz

Ik su

Igi igin:

1 su bardagi ceviz

1 cay bardagdi erimis tereyagi
1 cay bardagi haghas

Bir kabin igine 1lik su, maya, seker ve tuzla yumusak bir hamur yapin. 30 dakika bekletin. Hamuru unlanmig
zeminde ince agip seritler halinde kesin. Uzerine bolca ceviz veya erimis haghas serpin. Seritleri rulo sarip
tepsiye dizin. 200 derecede 35 dakika kadar pisirin. Sicak ya da soguk olarak ikram edin.
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