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CEVIZLi LOKUM COREGI

Malzemeler

1 yumurta (aki, sarisi ayrilir)

1/2 paket tereyadi veya margarin
1/2 su bardag sivi yag

3/4 su bardagi sut

1 corba kasig seker

4 su bardagi un

1 kibrit kutusu kadar yas maya (40 gr.)
Susam

Tuz

Ici Icin;

1,5 su bardagi ceviz (iri dévilmus)
1 tatl kasidi yenibahar

Ik siitiin icine mayay! ve gekeri ilave ederek mayanin kabarmasini saglayalim. Elenmis unun ortasini havuz gibi
acalim. Igine mayali sttd, sivi yad, eritip ihttigimiz yagi, yumurta akini, tuzu ekleyerek 6zIU bir hamur yoguralim.
Hamur kabinin agzini 6rterek 1lik bir ortamda hamur 2 misli kabarana dek mayalandiralim. Hamurdan yumruk
iriliginde pargalar koparip beze yapalim. Bezeleri unlanmig bir zeminde 3 mm. kaliniginda a¢alim. Uzerine iri
dévulmis ceviz ve yenibahar serperek hamuru rulo yapip saralim. Hamur rulosundan 3 cm. eninde parcalar
keserek margarinle yaglanmig tepsiye dizelim. Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayarak hamurlarin ikinci kez
mayalanmasi i¢in oda sicakliginda 1/2 saat daha bekletelim. Uzerlerine yumurta sarisi stiriip susam serperek
Onceden isitilmig 190° C isili firnda altlar Ustleri pembelesene dek pigirelim.
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