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CEVIZLi LOKUM (BURSA)

Hamuru igin:

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ik sit

1 yemek kagigi toz seker

1 paket (25 gr.) kuru maya
1 tath kasidi tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

Kinlmig ceviz

1 tath kasidi yenibahar (istege bagli)
1 tath kasidi targin

1 tath kagigi susam

Uzeri icin:

Siviyag

Yumurta sarisi

Hamur icin verilen malzemeleri yogurup mayalanmaya birakiyoruz. Mayalaninca sivi yag déktigimuz
tezgahimizda el yardimiyla hamuru buyttlyoruz. Tekrar sivi yag surtip i¢ harcini Uzerine esit sekilde dékuyoruz.
Hamuru rulo seklinde ige dogru kiviriyoruz. Ucunu tutturmak igin yumurta sarisi sriyoruz. 3 parmak kalinliginda
dilimleyip dik bir sekilde tepsiye diziyoruz. Uzerine dnce sivi yag, daha sonra yumurta sarisi ve en son susam
serpip 180 derecelik firnda Gzeri kizarincaya kadar pisiriyoruz.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 26.07.2022
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