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CEVIZLi LOKUM (BURSA)

insan ve Ekmek
Bursa Blyiksehir Belediyesi

Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 paket kuru maya instant
1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz

Aldigr kadar ilik siit

Igi igin:

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi yenibahar

1 tath kagigi targin

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigindan az yogurt
Susam

Unu, kuru mayay!, sekeri, tuzu ve situ ilave edip hamuru karistirip 40 dakika mayalanmaya birakin.

Hamuru bol yag yardimiyla yuvarlak agilip inceltin.

Uzerine ¢ok az iri gekilmig ceviz targin ve yenibahari karigtirip serpistirin.

Rulo seklinde sarilip dilimlenir, tepsiye dizerken yuvarlak i¢leri yukari gelecek sekilde olmalidir.

Hamuru 10-15 dakika mayalanmasi igin bekletin.

Uzerine yumurta sarisini yogurt karigimi sardlir susami da serpip 170-180 derecelik énceden isitilimis firinda
Uzeri hafif kizarana kadar pigirin.
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