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CEVIZLI LOKMA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
1 fiske tuz

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi ceviz
2,5 su bardagi un
Kizartma yag
Serbet icin:

2 su bardagi seker
2 su bardagi su
Yarim limon

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Hamur malzemesi girpilir. Uzeri kapatilir, 20 dakika dinlendirilir. Siire
sonunda ceviz eklenir, karigtirilir. Tath kasidiyla kizgin yaga dokdaltr, altin rengi kizartilir. 10 dakika sonra soguk
serbete atilir. 15 dakika sonra serbetten alinir ve servise sunulur.
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