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CEVIZLI LAZANYA

https://www.elele.com.tr

700 gr bal kabag, dilimlenmis

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 paket (500 gr) lazanya

50 gr tereyagdi

1 yemek kasigi un

3/4 su bardagi st

2 su bardagi labne peyniri

1 tutam muskat

1/2 su bardagdi sogan marmeladi
100 gr kdrpe ispanak

60 gr ceviz

60 gr parmesan peyniri, rendelenmis
Tuz

Karabiber

Firini dnceden 200 derecede isitin. Bal kabagini zeytinyadi ekleyerek firin tepsisine yerlestirin ve yaklasik 20
dakika pisirin. Lazanyayi kaynamis tuzlu suda bes dakika haslayin. Ayri bir tencerede tereyagini eritin. Unu
ekleyin ve karistinin. Sut, labne peyniri ve muskati ekleyin. Sertlesene kadar karistirmaya devam edin. Kenara
alin. Bal kabaklar yumugayinca, sogan marmeladi ve i1spanagi ekleyin. Bes dakika daha pisirin. 20 cm
boyutunda bir firin tepsisine dikkatlice lazanyayi serin. Uzerine ceviz, sos, bal kabagdi karigimi ve ispanagi
yerlestirin. En son Ustline hazirladiiniz sosu dékip parmesan ekleyin. Tekrar firina verin ve yaklasik 20 dakika
Uzeri kizarana kadar pisirin.
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