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CEViZLI KURU UZUMLU AYCOREGI

500 gr un

100 gr margarin

1 adet yas maya

2 adet yumurta

1, 5 fincan seker

2 cay bardag sut

I¢ malzemeler:

2 su bardagi ceviz

1 subardagi seker

2 tath kasigr kakao

1 cay bardagi kuru Gzim
1 cay kasigi targin

2 adet yumurta beyazi

2 dilim bayat ekmek

1 adet portakal kabudu rendesi

Mayayi Ilik st icinde eritin diger malzemeleri ekleyerek karistirin ve kulak memesi kivaminda yumusak bir
hamur elde edin 30 dakika mayalanmaya birakin. i¢c malzemesinin timuni karigtirin ceviz blyUkliginde
pargalara ayirin ve yuvarlayin hamuru yumurta buyUkliginde pargalara ayirip her pargayi yuvarlayin her birini
merdane ile avug i¢i blyukliginde agin agtiginiz hamurlarin ortasina hazirladiiniz karigimi yerlestirin ve
hamurlari rulo yapip ay seklini verin yaglanmig firin kapina yerlestirin ve zerine yumurta sarisi sirtin 200
derecelik dnceden isitilmig firinda pigirin.
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