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CEVIZLI KURDAN TATLISI

1 Su bardagi Ceviz

2 Adet Yuftka

Serbeti Igin:

1 Dilim Limon

1.5 Su bardag Su

2.5 Su bardagi Toz Seker
Kizartmak Igin:

Sivi Yag

Uzeri Igin:

Targin

Serbet icin su. seker ve limonu tencereye alip kaynadiktan sonra 5 dk. daha kaynatarak sogumaya birakiyoruz.
Bu iglemi bir glin veya birkag saat énceden yapabilirsiniz. Taze alinmig yufkayi tezgahin tzerine serip bir
ucundan baglayip rulo seklinde sariyoruz. Bir parmak kalinliginda dilimlere béliyoruz. Bitis yerlerinden kirdani
karsilikli batirarak sabitliyoruz. Yufkalarin tamamina bu islemi yaptiktan sonra kizgin bol yagda kizartiyoruz.
Ardindan sogumus serbetin igine atip, serbetini ¢ektikten sonra servis tabagina alip tGizerine bolca kirlmig ceviz
serpigtiriyoruz. Sogutmadan hemen servis ediyoruz. Arzuya gére targin da serpebilirsiniz.
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