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CEVİZLİ KURABİYE

1 çay bardağı yoğurt
1 çay bardağı sıvıyağ
100 gr margarin
2 yemek kaşığı sirke
3 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
1 su bardağı ceviz
1 çay bardağı doğranmış zeytin
1 adet yumurta sarısı

1. Bir karıştırma kabına unu, kabartma tozunu ve vanilyayı döküp karıştırınız. Karışımın içine yoğurt ve margarini
ekleyip yoğurun. Daha sonra sirke, ceviz ve doğranmış zeytin ekleyip, karıştırınız.
2. Hamuru 15 � 20 dakika dinlendirin. Dinlendirilmiş hamuru 5 cm çapında (yaklaşık küçük boy elma kadar)
parçalara ayırıp, yuvarlak şekil vererek, fırın tepsisine diziniz.
3. Önceden 180 dereceye ısıtılmış fırına kurabiyeleri veriniz, kurabiyelerin üzeri kızarana kadar pişiriniz.
4. Fırından çıkardığınız kurabiyeyi 5 � 10 dakika dinlendirip servis ediniz
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