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CEVIZLI KURABIYE

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi siviyag

100 gr margarin

2 yemek kasigi sirke

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ceviz

1 cay bardagi dogranmis zeytin
1 adet yumurta sarisi

1. Bir kanstirma kabina unu, kabartma tozunu ve vanilyayr dokip karistiriniz. Karisimin icine yogurt ve margarini
ekleyip yogurun. Daha sonra sirke, ceviz ve dogranmis zeytin ekleyip, karistiriniz.

2. Hamuru 15 [?] 20 dakika dinlendirin. Dinlendirilmis hamuru 5 cm ¢apinda (yaklasik kiiglk boy elma kadar)
parcalara ayirip, yuvarlak sekil vererek, firin tepsisine diziniz.

3. Onceden 180 dereceye I1sitiimis firina kurabiyeleri veriniz, kurabiyelerin Uzeri kizarana kadar pisiriniz.

4. Finndan ¢ikardiiniz kurabiyeyi 5 [?] 10 dakika dinlendirip servis ediniz
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