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CEVIZLI KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi

1 Paket vanilya

1 Su Barda@i dévilmUs ceviz
Aldig1 kadar un

1 Adet yumurta sarisi

1 Su Bardagi tozseker

1 Su Bardag@i yogurt

1 Tutam tuz

1 Paket kabartma tozu

Yumurta sarisi, yogurt, seker, oda i1sisinda yumusatilmig margarin, vanilya, kabartma tozu, tuz ve alabildigine
unu karigtirip plrtizsiiz ve orta sertlikte bir hamur yogurun. Hazirladiginiz hamurdan ceviz blyukliginde
pargalar koparin. Yuvarlak sekil verip 6nce yumurta akina sonra da cevize bulayin. Yaglanmis firin tepsisine
aralikh olarak dizin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli firnda Gzerleri sari renk olana kadar pisirin. Servis

yapin.
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