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CEVIZLI KURABIYE

1.5 ¢ay fincani ceviz

2/3 su bardagi toz seker
1 fiske tuz

1 paket tereyagi

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4 cay fincani un

Oncelikle cevizleri 175 derecelik i1sida 5 dakika pisirelim. Pigirdiginiz cevizleri, d§lttilmis duruma getirelim.
Tereyagdini kl¢Uk kiguk dograyip karistirma kabina alalim, tGzerine sekeri ilave edelim mikserle birka¢ dakika
¢irpalim. Saha sonra sirasi ile unu, vanilyay, tuzu ve kabartma tozunu ilave edelim yoguralim. Son olarakta
0gutllmus olan cevizi katalim biraz daha yoguralim. Daha sonra hamurdan yumurta biyUkliginde parcalar
koparalim ve sekil verelim, yagl kagit serilmis olan firin tepsisine dizelim. 175 derece isida pismeye birakalim,
pismesine 5 dakika kala tepsiyi ¢ikarip Uzerine damla ¢ikolataya batirip tekrar firina strelim.
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