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CEVIZLI KURABIYE

2,5 su bardagi un

Yarim cay kasigi kabartma tozu
1/4 cay kasig tuz

1,5 su bardag toz seker

1 su bardag tereyagi

2 adet yumurta

1 cay kasigi toz vanilya

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 su bardag bitlin ceviz igi
Uzerine:

50 gr. cikolata

2 ¢orba kagsi§i krema

Unu, kabartma tozu ve tuzla birlikte eleyin. Ayri bir kapta 1,5 su bardagi toz seker ve oda sicakligindaki
tereyagini mikserle karistirin. Yumurtalari ve vanilyayi ekleyin. Orta hizda bir miiddet karistirin. Uzerine unlu
karisimi ekleyin. Son olarak dévilmus cevizleri fazla karistirmadan ilave edin. Bir firin tepsisini yagh k&git ile
kaplayin. Hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparip, elinizle yuvarlayin. Yagh k&git serdiginiz tepsinin tizerine
dizin. Her birinin Gzerine yarim ceviz igi yerlestirin. Onceden isitiimis orta dereceli firinda 23-25 dk. pisirin.
Finndan gikarin ve sogumaya birakin.

Uzeri igin; cikolatayr benmari usull eritin ve Gzerine 2 gorba kasigi krema ekleyin. Bir catalin ucundan akitarak
kurabiyelerin Uizerine gezdirin. Cikolata donunca servis yapin.
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