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CEVIZLI KURABIYE

Malzemeler:

2 adet yumurta

1 paket margarin

Yarim paket kabartma tozu
1 kahve fincani zeytinyagi
1 cay bardadi pudragekeri
1 paket vanilya

Aldig1 kadar un

icine:

1 su badagi dévilmis ceviz
1 tath kasidi tarcin

Yarim su bardagi toz seker
Uzerine:

pudrasekeri

Yapiligt:

Hamur i¢in yumurta, margarin, kabartma tozu, zeytinyagi, pudrasekeri, vanilya ve aldigi kadar unu karistirip,
yogurun. Elde ettiginiz hamuru nemli bir bez ile rtiip 10 dk. dinlendirin. Ceviz, targin ve toz sekeri kairstirin.
Hamurdan elinizle ceviz buyukliginde pargalar koparin, icli kfte seklinde agin. igine cevizli hargtan koyun.
Hamuru kapatip, elinizle yuvarlayin. Uzerine ¢atalla desenler yapin ve yaglanmis firin tepsisine dizin. Orta isili
firnda pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra pudrasekerine bulayip, servis yapin.
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