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CEVIZLI KURABIYE

1 paket margarin(yumusak)

1 paket vanilya

2 bucuk su bardagindan 1 parmak fazla un
5-6 yemek kasigi toz seker

1 fincan iri kiyilmig ceviz igi

Margarin seker ve pudra sekeri mikserle 3 -5 dakika kadar karistirilir(margarin pargalara ayrilacak) sonra bu
karisima un eklenerek ele yapismayan yumusak bir hamur yapilir ben ilk énce 2 su bardagdi un ekledim baktim
kivam olmadi avucumla biraz biraz daha ekledim yaklasik 2,5 su bardagini ge¢ti un 6lglisinin tamami.son
olarak ceviz igini ekledim karistirdim hamuru buzdolabinda 15-20 dakika beklettim sonra buzdolabindan ¢ikarip
elimle yuvarlak sekil verdim ve yagl kagit serilmig tepsiye siraladim cok aralik birakmaya gerek yok hamur
yayllmayacak énceden isitilmis 175 derece firinda 17-19 dakika arasi pigirdim. Uzerine sicakken pudra sekeri
serpistirdim soguduktan 1 saat kadar sonra servis yaptim.
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