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CEVIZLI KUCUK KEKLER

Malzemesi:

Hamuru igin;

8 yumurta sarisi

4 corba kasig kaynar su
250 gr, seker

1 tutam tuz

250 gr. ¢ekilmis ceviz

8 yumurta aki

100 gr. rende ¢ikolata
2 corba kagig zeytinyagdi
Ic malzemesi:

1/4 kg. krem santi

1 paket vanilya

50 gr. cekilmis ceviz.
Uzeri icin:

10 gr. margarin

200 gr. pudra sekeri

30 gr, kakao

2 cay kasigi limon suyu
2 corba kasiJi sicak st
12 bitln ceviz

Hazirlansi:

Yumurta sarilarini bir kabin iginde sicak su ile birlikte kdplUrene kadar ¢irpin. Yavas yavas seker ve tuzu ilave
edin. Gekilmig cevizi ilave edin. Ayri bir kapta yumurta akini ¢irpin. Yarisini yumurta sarilarinin oldugu
malzemeye katin. Sonra ¢ikolatayi ve kalan yumurta akini da ilave edin. Tepsiye yagl kagidi yayin. Uzerine
zeytinyagini, strin. Hamuru yayin. 200 derecelik firnda 15 dakika pisirin. Keki firindan ¢ikarin ve bagka bir
tepsiye ters gevirin. Yagl kagidi biraz soguk su ile islatip ¢ikarin. Kekten 6 cm. gapinda daireler kesin, i¢
malzemesi i¢in krem santiyi vanilya ile girpin. GCekilmig cevizi karigtirin. Bunu dairelerin Gzerine strin. Uzerine
birer daire daha koyun. Uzeri icin margarini eritin ve sogutun. Bir kaba doékin. Pudra sekeri, kakao, limon suyu
ve su ile iyice kanstinn. Kliglk keklerin Gzerine bu malzemeyi striin. Yarimsar ceviz ile stsleyin. Glazirin,
sogumasini bekleyin.
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