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CEVIZLI (KUBBECIK) PILAV

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Kase Tereyadlh Margarin
- 2 su bardagi pilavlik piring

- 2 kutu Sana Creme Bonjour feslegenli & cevizli peynirli sandvi¢ sirme
- 2 adet havug

- 1 su bardagdi misir

- 2 su bardagi bezelye

- 3 adet koz biber

- 2 demet dereotu

- 3 su bardagi su

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Tencerenin i¢inde bol su kaynatip havuglari ve bezelyeleri haslayin. Haslanmis havuglar tavla zari
biyUkliginde dograyin.

2. Kbz biberleri seritler halinde kesin.

3. Dereotunu ayiklayip kiyin.

4. Yayvan bir tencerede 3 yemek kasigi Sana Creme Bonjour tereyagl margarini: iyice kizdirp icine bir
slizgecin iginde nisastasi gidene kadar soguk su ile yikadiginiz pirinci ve az tuz ilave edip piringlerin gébekleri
saydamlasana kadar karistirarak kavurun.

5. Daha sonra igine misiri, dogranmis kdz biberleri ve havuglari, bezelyeyi, kalan tuz ve karabiberi ve Sana
Créme Bonjour feslegenli&cevizli peynirli sandvi¢ sirmeyi ilave edip karistirin.

6. En son olarak kiyllmis dereotunu ve suyu ekleyip karigtirdiktan sonra kisik ateste tencerenin kapagini hig
acmadan piringler géz g6z olana kadar pisirip demlendirin. )

7. Porsiyonluk kaseleri sicak su ile islatip iclerine ayirdiginiz kdz biberlerden koyun. Uzerine demlenen pilavdan
koyup kasigin sirti ile bastirip, servis tabagdina ters cevirip sicak olarak servis edin.
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