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CEVIZLI KREMALI MAKARNA

2 Tost Ekmegi

1 su bardag st

1 kutu Krema

Biraz tuz ve karabiber
500 gr Makarna

50 gr Feslegen

200 gr soyulmus Ceviz
Biraz zeytinyagi

Kenarlari kesilmis tost ekmeklerinin Uzerine yaklasik 1 su barda@ stti dokin. Bu sekilde 20 dakika bekletin.
Kremayi, tuzu ve karabiberi mikserde karigtirin. Sonra bu karigima sutle islattiginiz ekmekleri ilave edin. Tekrar
karistinin. Feslegen yapraklarini yarim kahve fincani zeytinyaginda soteleyin. Pisirdiginiz makarnanin Gzerine
hazirladiginiz sosu ve dévilmds cevizi serpin. Feslegen yapraklari ile birlikte servis yapin.
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