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CEVIZLI KOY EKMEGI

1 kgun

1 kahve fincani yogurt

30 gram (yarim Kibrit kutusu biyUkligiinde) yas maya
2 su bardagi su

Bir tutam tuz

1 su bardagdi ¢ekilmis ceviz ici

Un, yodurt, su, maya ve tuzu karistirin. Derin bir kapta iyice yogurup ceviz igini ilave edin. Yaglanmis tepsiye
doéklp, Gzerini nemli bir bez ile érterek mayalanmasi igin yarim saat bekletin. 180 derece firinda 45 dakika

pisirin.
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