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CEVizZLi KOY EKMEGI

1 paket yas maya

1,5 su bardag ilik su

1 tath kasidi toz seker

3 su bardagi kepekli un
3 ¢corba kasidi siviyag
Alabildigi kadar beyaz un
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi ceviz

Yogurma kabina ilik su, seker ve maya konur, eritilir. Uzerine yag, kepekli un ve tuz eklenir. Bir siire yogrulur,
kivami tutturmak icin beyaz un katilarak orta sertlikte bir hamur yapilir. Hamurun Gzeri kapatilir, 45 dakika
dinlendirilir. Stire sonunda ceviz eklenir, tekrar yogrulur, yarim saat daha dinlendirilir. Sonra hamura somun gekli
verilir. Uzerine 1 tatl kasigi un ve 1,5 ¢orba kasidi su karigimi stirtilir. Uzunlamasina bigakla gizik atilir. Ekmek
Onceden isitilmig 200 derece firina verilir. Kizarana kadar pigirilir.

"'-ﬂ‘

.:!_'& -‘\ -3 :

—

Fotograf "bidik" tarafindan génderildi. 18.08.2020
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