&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVizZLI KOSK

https://yemek.name

1/2 kg kiyma

1 bas sogan

1/2 su bardag ceviz

1/2 su bardagi antepfistidi igi
2 dilim ekmek

2 adet yumurta

1/2 su bardagi un

Karabiber

Tuz

Siviyad

Sogan ince ince kiyilir.

Kiyma ve sogan bir tencerede Ustlini gegcmeyecek kadar su ile pigirilir.
Suyunu iyice ¢eken kiyma sogumaya biraklir.

Ekmek , ceviz ve Antep fisti§i i¢i robottan gegirilip inceltilir.

Soguyan kiymaya cevizli i¢, yumurta tuz ve karabiber ilave edip yogdurulur.
Ceviz blyukliginde sekillendirilen kéfteler una bulanip kizgin yagda pigirilir.
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